
  
 

Temperaturlista för kokning, stekning och annan 
värmebehandling – Endast för kockar  

Enhet:    
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Tider och temperaturprocesser - blankett 

Ta temperaturen till lunch och middag. Använd stick- eller pistoltermometer. Skriv temperaturen i 
kolumnen under ”temp”. Skriv maträtten där temperaturen uppmättes i kolumnen under 

”Maträtt”. Ska sparas bakom flik 16 när den är ifylld. Läs mer på sida 10 i ”Rutin för 
livsmedelshygien”.  
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